FORSCHUNGSKREIS
DER ERNAHRUNGSINDUSTRIE E.V.

Einladung

zur FEl-Jahrestagung 2016

~Impulse fiir die Produkte und
Prozesse von morgen”

6.-8. September 2016

Hochschule Geisenheim

VORWORT

Einladung

Liebe Mitglieder, Forderer und Freunde des FEI,

wir freuen uns, dass wir nach genau 10 Jahren erneut unsere Jah-
restagung in Geisenheim durchfiihren kénnen. Wéhrend wir 2006
noch an der damaligen Forschungsanstalt Geisenheim tagten, la-
den wir im Jahr 2016 an die Hochschule Geisenheim ein.

Die Wurzeln der Hochschule Geisenheim sind bald 150 Jahre alt:
1872 als ,Kéniglich PreuBBische Lehranstalt fiir Obst- und Wein-
bau” gegriindet, vereinte die Lehranstalt lange Zeit Lehre und
Forschung, bis 1972 eine institutionelle Trennung erfolgte - die
Ausbildung wurde dem Fachbereich Geisenheim der heutigen
Hochschule RheinMain zugeordnet; geforscht wurde in der For-
schungsanstalt Geisenheim. Zu Beginn des Jahres 2013 wurden
beide Institutionen wieder zur Hochschule Geisenheim zusam-
mengefiihrt. Als ,Hochschule neuen Typs” vereinbart sie die pra-
xisnahe studentische Ausbildung mit angewandter und grund-
lagenorientierter Forschung und hat Promotionsrecht.

An zwei der sechs Forschungszentren der Hochschule wurden in
den vergangenen Jahren zahlreiche IGF-Projekte des FEI erfolg-
reich bearbeitet: Ihre Ergebnisse wird Prof. Dr. Helmut Dietrich in
seinem Vortrag vorstellen und aufzeigen, welche neuen Ansté3e
sie fiir die Getrdnkeindustrie geben. Welche weiteren ,Impulse fiir
die Produkte und Prozesse von morgen” |GF-Projekte des FEI fiir
andere Lebensmittelbranchen geben, erfahren Sie aus den ande-
ren Vortrdgen, in denen unsere Projektleiter erneut Highlights aus
der grofBen Bandbreite der FEI-Forschungsférderung vorstellen.
Abgerundet wird unsere jéhrliche Netzwerkveranstaltung durch
ein geselliges, spannendes und informatives Rahmenprogramm.

Nutzen Sie die FEI-Jahrestagung 2016 als Forum des Gedanken-
austausches und als Impulsgeber fiir lhren Erfolg! Wir laden Sie
ganz herzlich dazu ein und freuen uns, Sie in Geisenheim begrii-
Ben zu kénnen.

a0

Dr. Gotz Kroner Dr. Volker Hdusser
Vorsitzender Geschdiftsfiihrer




Tagungsort:  Hochschule Geisenheim O
Campusgebaude,
Gerd-Erbsloh-Horsaal (HS 30)
Von-Lade-Str. 1, 65366 Geisenheim

Dienstag, 6. September 2016

15:00-18:00h Vorstandssitzung*
Verwaltungsgebaude,
Goethezimmer, 1. Stock

Mittwoch, 7. September 2016

9:30-18:00h  Wissenschaftlicher Beirat* )
Campusgebdude,
Gerd-Erbsléh-Horsaal (HS 30)

18:00-19:00 h Mitgliederversammlung* Q
Campusgebaude,
Gerd-Erbsloh-Horsaal (HS 30)

19:00 h Bustransfer zum Empfang
Treffpunkt: Einfahrt Parkplatz [
(Falterstraf3e)

19:30-23:00h Empfang und Abendessen
Schloss Vollrads,
Vollradser Allee,
65375 Oestrich-Winkel

7.-8. September 2016, ganztagig
Ausstellung im Foyer

TROPHELIA 2016: Ideenschmiede
fur die Lebensmittelwirtschaft

* Teilnahme nur mit gesonderter Einladung

Donnerstag, 8. September 2016

Campusgebaude,
Gerd-Erbsloh-Horsaal (HS 30) €)

»Impulse fiir die Produkte und Prozesse von morgen”

8:30h

BegriiBung und Einfithrung

Dr. G6tz Kroner

Vorsitzender des Forschungskreises
der Erndahrungsindustrie e.V. (FEI)

Aktuelle Entwicklungen und Herausforderun-
gen in der Getrankeindustrie

Prof. Dr. Helmut Dietrich

Hochschule Geisenheim,

Zentrum fiir Analytische Chemie und
Mikrobiologie,

Institut fir Weinanalytik und Getréankeforschung

Food Profiling - Strategien zur Authentizitats-
bestimmung von Lebensmittelrohstoffen
Prof. Dr. Markus Fischer

Universitat Hamburg,

Hamburg School of Food Science,

Institut flir Lebensmittelchemie

Kaffeepause

Evolution 2.0 - Biotechnologische Anwen-
dung von Phagenproteinen fiir den schnellen
und sensitiven Nachweis von Salmonellen in
Lebensmitteln

Prof. Dr. Martin Loessner

Eidgendssische Technische Hochschule Ziirich,
Institut fur Lebensmittelwissenschaften,
Erndhrung und Gesundheit,

Labor fiir Lebensmittelmikrobiologie

11:30 h

12:30-13:15h
13:15h

13:15-16:00 h
13:30-16:00 h

Energieeffizienter und produktschonender:
Mikrowellentechnik beim Trocknen, Rosten
oder Puffen von Lebensmitteln

Prof. Dr. Heike P. Schuchmann

Karlsruher Institut fiir Technologie (KIT),
Institut fir Bio- und Lebensmitteltechnik,
Bereich I: Lebensmittelverfahrenstechnik

Fortschritte in der Starterkulturenentwicklung
fiir die Rohschinkenherstellung

Prof. Dr. Herbert Schmidt

Universitat Hohenheim,

Institut fiir Lebensmittelwissenschaft und Biotech-
nologie,

FG Lebensmittelmikrobiologie und -hygiene

Einfluss der Feinzerkleinerung auf die Aroma-
stofffreisetzung von Schokolade

Dr. Birgit BOhme

Technische Universitat Dresden,

Institut fiir Lebensmittel- u. Bioverfahrenstechnik,
Professur fir Lebensmitteltechnik

Mittagspause

Instituts- und Betriebsbesichtigungen
Treffpunkt: Foyer Campusgebaude
(vor HS 30)

Institut fiir Onologie
Institut fiir Mikrobiologie und Biochemie

oder alternativ

Erbsloh Geisenheim AG** (9
Erbslohstralle 1, 65366 Geisenheim

** Teilnehmerzahl begrenzt, keine Teilnahmemaglichkeit fir Wettbewerber.
Schriftliche Anmeldung bis zum 31. August .2016 erforderlich.



Information

Veranstalter

Forschungskreis der Erndhrungsindustrie e.V. (FEI)
Godesberger Allee 142-148, 53175 Bonn

Tel.: +49 228 3079699-0, Fax: +49 228 3079699-9
E-Mail: fei@fei-bonn.de

www.fei-bonn.de

in Kooperation mit der

Hochschule Geisenheim

% Hochschule
Geisenheim
University

Anreise zur Hochschule Geisenheim, Von-Lade-StraBBe 1:

Mit Bus & Bahn

Der Bahnhof Geisenheim ist mit dem Regionalzug von Frankfurt,
Koblenz und Wiesbaden Hbf direkt erreichbar. Von dort sind es ca.
800 m FulBweg bis zur Hochschule.

Per Flugzeug
Von Frankfurt (FRA) kommend fahren Sie mit der S-Bahn nach Wies-
baden Hbf, dann mit dem Regionalzug direkt nach Geisenheim. Von

Information

Frankfurt-Hahn (HHN) kommend konnen Sie mit einem Taxi-
Shuttle nach Geisenheim fahren; alternativ mit dem Linienbus
nach Koblenz Hbf, von dort per Regionalzug nach Geisenheim.

Per Auto

Rechtsrheinische Anfahrt: Uber die A3/A5 kommend fahren Sie
auf die A66 Richtung Wiesbaden/Riidesheim. Hinter Wiesbaden
miindet die A66 in die B42 Richtung Ridesheim. Folgen Sie auf
der B42 der Beschilderung zur Hochschule Geisenheim.
Linksrheinische Anfahrt: Uber die A61 aus nérdlicher Richtung
kommend, bietet sich die Nutzung der Autofdhre von Bingen
nach Riidesheim an. Uber die A60 aus 6stlicher/stidlicher Rich-
tung kommend, bietet sich die Nutzung der Autofdhre von In-
gelheim nach Oestrich-Winkel an. Von beiden Richtungen aus
fahren Sie auf die B42 und folgen Sie der Beschilderung.

Parken: Nutzen Sie den Parkplatz P1 an der Riidesheimer Str. (5
Min. FuBweg zum Campusgebdude); einige wenige Parkplatze
sind auch auf dem P4 (Zufahrt Falterstr.) reserviert.

( 3
Nutzen Sie unsere Google-Maps o Hochschule Geisenheim

Karte, in der alle Orte und
Hotels eingespeichert sind:
https://goo.gl/VsDF39

El3:3[E]

Schloss Vollrads
Central Hotel Ringhotel Riidesheim
Q Hotel Altdeutsche Weinstube
G Advena Hotel Jesuitengarten
o Hotel Riidesheimer Hof
@ Erbsloh Geisenheim AG
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Information

Hotelreservierung

Unter dem Stichwort, FEI-Tagung” steht in den Hotels ein be-
grenztes Zimmerkontingent — bis zu den jeweils aufgefiihr-
ten Fristen — zur Verfligung. Buchungen bitten wir friihzeitig
selbst vorzunehmen.

Central Hotel Ringhotel Riidesheim
Kirchstr. 6, 65385 Rudesheim am Rhein
Tel.: (+49) 67229120
Fax: (+49) 6722 2807
Mail: info@centralhotel.net
Homepage: www.centralhotel.net
EZ-Preis (inkl. MwSt.): € 72,- UF
Kontingent bis: 15.08.2016

(® Hotel Altdeutsche Weinstube

Grabenstrasse 4, 65385 Riidesheim am Rhein

Tel.: (+49) 6722 94230

Fax: (+49) 6722 47135

E-Mail: Hotel-Altdeutsche-Weinstube@t-online.de
Homepage: www.hotel-altdeutsche-weinstube.de
EZ-Preis (inkl. MwSt.): € 95,- UF

Kontingent bis: 15.08.2016

(@ Advena Hotel Jesuitengarten

Hauptstr. 1, 65375 Oestrich-Winkel

Tel.: (+49) 6723 99020

Fax: (+49) 6723 990280

Mail: hotel.jesuitengarten@advenahotels.com
Homepage: http://jesuitengarten.advenahotels.com/
EZ-Preis (inkl. MwSt.): € 78,- UF

Kontingent bis: 15.08.2016

(@ Hotel Riidesheimer Hof

Geisenheimerstral3e 1, 65385 Riidesheim am Rhein
Tel: (+49) 6722 91190

Fax: (+49) 6722 48194

Mail: kontakt@ruedesheimer-hof.de

Homepage: www.ruedesheimer-hof.de

EZ-Preis (inkl. MwSt. + Friihstiick): € 80,- UF
Kontingent bis: 01.08.2016

INFORMATION



Fir die Teilnahme an der Veranstaltung werden keine Gebiihren er- Fir Ihre Anmeldung per Post oder Fax (+49 228 3079699-9).
hoben. Aus organisatorischen Griinden ist eine verbindliche vorhe- Anmeldebestatigung nur moglich bei Angabe der E-Mail-Adresse.

rige Anmeldung bis zum 31. August 2016 erforderlich. Bei Anmeldung per Mail (fei@fei-bonn.de) bitte vollstandige Kon-
taktdaten und Programmpunkte angeben.

Hiermit melde ich mich zu folgenden
Programmteilen der FEI-Jahrestagung
am 6.-8. Sept. 2016 an:

Online-Anmeldung:
www.fei-bonn.de/va-jt-2016

Interne Veranstaltungen
(nur mit gesonderter Einladung)

Vorstandssitzung
Wissenschaftlicher Beirat

ANMELDUNG

OO0

Forschungskreis Mitgliederversammlung

der Ernahrungsindustrie e.V. (FEI)

Godesberger Allee 142-148 Offentliche Veranstaltungen
Empfang/Abendessen O

53175 Bonn Vortragsveranstaltung O
Institutsbesichtigungen O
oder
Betriebsbesichtigung
Erbsloh Geisenheim AG O

Absender:
Name . . .

Firma/Verband/Institut . . . . ... .. ...

Stralle, Hausnummer . . . . . . . ..

PLZ, Ort . . .





