BfR-Forum Kuchenhygiene

Veranstaltungsort:

CityCube Berlin, Messedamm 22, 14055 Berlin
Eingang Messedamm, Raum Cube Club

Fernsehkochshows—
Fehler im Minutentakt:

Kuche, Keime, Koche
Link: Lageplan CityCube Berlin

Anmeldung:

Die Veranstaltung ist 6ffentlich und kostenfrei. Der
Zutritt ist auch ohne Eintrittskarte fur die Grine
Woche méglich. Zugangskarten fur den CityCube
erhalten Sie am Counter.

Bitte melden Sie sich bis zum 23.01.2018 an:
www.bfr-akademie.de/deutsch/veranstaltungen/
bfr-forum-kuchenhygiene-zur-internationalen-gru-
nen-woche.html
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BfR-Forum Kuchenhygiene zur
Internationalen Griinen Woche
24. Januar 2018, Messe Berlin
13:00-14:30 Uhr (CityCube)
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Fernsehkochshows - Fehler im Minutentakt:
Kiiche, Keime, Fernsehkoche

BfR-Forum Kiichenhygiene zur Internationalen
Grinen Woche

Umfragen zeigen, dass Verbraucherinnen und Ver-
braucher das Thema Kichenhygiene haufig unter-
schatzen. Dabei erkranken jedes Jahr tber 100.000
Menschen an lebensmittelbedingten Infektionen
durch Bakterien, Viren oder Parasiten. Die Dunkel-
ziffer liegt weitaus héher und geht in die Millionen.

Die gute Nachricht: Wenn Verbraucherinnen und
Verbraucher die Regeln der Kichenhygiene einhal-
ten, kdnnen sie das Risiko an lebensmittelbedingten
Infektionen zu erkranken deutlich verringern.

Diese Themen werden in der Veranstaltung erortert
und diskutiert. Prasentiert wird aullerdem ein aktuel-
les Forschungsprojekt, das der Frage nachgegangen
ist, ob TV-Kéche unser Hygieneverhalten bei der
Zubereitung von Lebensmitteln beeinflussen.

Moderation: PD Dr. Gaby-Fleur Bél,
Bundesinstitut fur Risikobewertung, Berlin

Mittwoch, 24. Januar 2018

13:00-13:10 Uhr

BegriiRung und Einfiihrung in die Thematik
Professor Dr. Dr. Andreas Hensel,
Bundesinstitut fur Risikobewertung, Berlin

13:10-13:30 Uhr

Was tun mit dem Huhn — wo lauert die Infektions-
gefahr bei Lebensmitteln?

Dr. Kerstin Stingl

Bundesinstitut fur Risikobewertung, Berlin

13:30-13:50 Uhr

Wenn Saubermachen das Gegenteil bewirkt:
Die massive Verunreinigung von Kiichen-
schwammen

Dr. Massimiliano Cardinale,
Justus-Liebig-Universitat GielSen

(Der Vortrag wird auf Englisch gehalten

und simultan tbersetzt.)

13:50-14:15 Uhr

Kiichenhygiene im Scheinwerferlicht:
TV-Kochsendungen beeinflussen unser
Hygieneverhalten

Dr. Severine Koch,

Bundesinstitut far Risikobewertung, Berlin

14:15-14:30 Uhr
Wie kann ich mich und meine Familie schiitzen?
Fragen an den TV-Koch Tino Schmidt

14:30 Uhr
Ende der Veranstaltung



