Anmeldung

Anmeldungen sind Uber unser Online-Formular oder tele-
fonisch maglich:

www.fh-muenster.de/isun/veranstaltungen
Telefon +49 251 83-65490

Alle Informationen zu Anmeldung, Tagungsablauf und
Anreise finden Sie auf unserer Homepage unter
www.fh-muenster.de/isun.

Anmeldeschluss ist der 09. August 2010.

Tagungsgebiihr: 250 € zahlbar nach Erhalt der Rechnung.

Anreise

Fachhochschule Mnster
Johann-Krane-Weg 21 (Deilmann-Haus)
48149 Munster
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Institut far
Nachhaltige Erndhrung und
Erndhrungswirtschaft

Kontakt

Fachhochschule Munster

iSUN

Institute for Sustainable Nutrition and
Food Production

Institut fir Nachhaltige Erndhrung und
Erndhrungswirtschaft

CorrensstraBBe 25
48149 MUnster

Institutsleitung

Prof. Dr. rer. pol. Petra Teitscheid
Fachbereich Oecotrophologie
Telefon +49 251 83-65400
E-Mail teitscheid@fh-muenster.de

iSuN Biro

Sandra Ibing

Telefon +49 251 83-65490

Telefax +49 251 83-65402

E-Mail iSuUN@fh-muenster.de
Besuchen Sie uns auch im Internet:
www.fh-muenster.de/iSun

Foto: Presseamt Munster/Joachim Busch

Fachhochschule
Miunster

Tagung

University of
Applied Sciences

,Was kommt nach ,Bio’?”

Innovationen in der

Ernahrungswirtschaft — Wer sind die

Pioniere der Zukunft?

16. September 2010

Fachhochschule MUnster




Programm

Zum Thema

Moderation: Heike Leitschuh (Fair Wirtschaften) 13:30 - 14:30 Mittagspause

14:30 - 15:30 Phase 3: Realisieren

Visionen zum Anpacken,

Best Practice aus innovativen
Unternehmen

Impulsreferent: Ulrich Walter (Ulrich

Was kommt nach ,Bio’? Innovationen in der
Erndhrungswirtschaft — Wer sind die Pioniere der

Zukunft? 09:30 Einlass und Anmeldung

Zukunftswerkstatt an der FH Munster am 16.09.2010

10:00 - 10:15 BegriBung

Wie kann die Ernahrungs- Die Tagung richtet sich
branche den Herausforde- nicht nur an die ,Bios”,

10:15 - 11:30 Phase 1: Bestandsaufnahme

rungen — Globalisierung,
Klimawandel, Wasser-
knappheit und Armut -
begegnen? Wie kann sie
lernen, neu zu denken?
Diese Fragen sollen in der
eintdgigen Zukunftswerk-
statt diskutiert und beant-
wortet werden.

Dabei werden Sie nicht eine

sondern auch an die kon-
ventionellen Unternehmen
der Branche.

Der 6konomische Struktur-
wandel und zunehmende
(Preis-) Druck der groBen
Handelsunternehmen be-
trifft alle gleichermalen,
die Problematik des Klima-
wandels und der Globali-

Herausforderungen in der Erndhrungs-

wirtschaft

Impulsreferenten: Holger Rohn
(Wuppertal Institut far Klima, Umwelt,
Energie GmbH), Prof. Petra Teitscheid
(FH Mdnster), Prof. Guido Ritter (FH

MCinster)

Bewertung der aktuellen

15:30 - 16:00

16:00 - 16:45

Walter GmbH)

Entwicklung von Handlungs-
maoglichkeiten durch Teilnehmer

Kaffeepause

Podiumsdiskussion:

Ist der Toaster der Herd der
Zukunft? Wie entwickelt sich die
Ernahrungskultur zukunftig?

Prasentation nach der an- sierung ebenso. St dumgen @ s vllneiies

deren erleben, sondern in-
11:30 - 11:45 Kaffeepause

teraktiv und ergebnisorien-
tiert an lhren Fragestellun-

In die gesamte Branche
kommt daher Bewegung,

Diskutieren Sie mit Forschung und

gen arbeiten. nachhaltige Unternehmens- 11:45 - 12:45 Phase 2: Traumen Praxis.
fahrung wird ein Thema.
Nach einer Bestandsauf- Megatrends Food — wie sich Menschen 16:45 - 17:00 Fazit/Goodbye

nahme sollen alte Denk-
muster beiseite gelegt und
neue ldeen fur die Zukunft
entwickelt werden. Im drit-
ten Schritt wird dann ge-
meinsam Uberprift, ob und
wie die Ldsungen und
Visionen realisierbar sind.

Auch der bewusste Rollen-

Finden Sie dieses Thema ge-
nauso spannend wie wir?
Dann melden Sie sich auf
unserer Homepage Uber
unser Online-Formular oder
telefonisch an und schildern
Sie uns lhre Herausforde-
rungen!

12:45 - 13:30 Podiumsdiskussion:

und Markte verandern

Impulsreferentin: Mirjam Hauser
(Gottlieb Duttweiler Institute)

Interaktive Diskussion der
Zukunftsvisionen

tausch soll helfen, auf neue
Gedanken und Loésungen
zu kommen.

Klimakiller Fleisch und Milch? Wie
stellt sich die Branche der Problematik?
Fur die Milchwirtschaft Paul S6bbeke
(Molkerei S6bbeke GmbH) sowie wei-
tere Vertreter aus Forschung und
Umweltschutz




