150 Jahre

ihni i TAG DER 13.10.2018 culture of
Leibniz-Institut R R ORI h ot

flr Lebensmittel-Systembiologie
an der Technischen Universitat Miinchen

Wir offnen unsere Tlren!

Leibniz-Institut fir Lebensmittel-Systembiologie an der TUM und
Lehrstuhl fir Lebensmittelchemie und molekulare Sensorik
Lise-Meitner-Stralie 34

85354 Freising

Besuchen Sie uns!

am Samstag,
den 13. Oktober 2018
von 11.00 bis 17.00 Uhr

Alle Sinne essen mit!

Finden Sie heraus, welche Sinne unser
Geschmacksempfinden beeinflussen, warum Siif3es
manchmal bitter schmeckt, warum wir nicht alle das
gleiche riechen oder schmecken und welche
Aromastoffe im Bier eine wichtige Rolle spielen.

Brot, Getreide und

Gluten

Wissen Sie, welches Getreide
wie viel Gluten enthalt? Testen
Sie |hr Wissen und erfahren Sie
mehr rund um das Thema
Weizenunvertraglichkeit!

FU h run gen (geeignet fur Personen ab 14 Jahren)

Die 25-minltigen FUhrungen starten jeweils um
11.00, 11.30, 13.00, 13.30, 15.00 und 15.30 Uhr.

(max. Teilnehmerzahl pro Uhrzeit. 20 Personen)

Leibniz-Institut fir Lebensmittel-Systembiologie an der TUM
Kontaktperson: Dr. Gisela Olias www.tum.de/tag-der-offenen-tuer
contact.leibniz-Isb@tum.de
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