
Köstliche Bitterschokolade 
Endlich! Passend zur Jahreszeit gibt es wieder ein riesiges

Schokoladenangebot. Während Kinder Vollmilchschokolade bevorzugen

schmeckt den erfahrenen Gourmets die dunklen Schokoladen besser.

Aber was macht gute Bitter‐Schokolade aus? Was ist Masse, was Klasse –

und warum passt dunkle Schokolade gut zu Rotwein, Ingwer oder Chili?

Das ttz Bremerhaven lädt alle Verbraucher herzlich ein, dies in seiner

Geschmackschule SENSEVENT herauszufinden.

Das ideale Geschenk zu Nikolaus!
Wann? Donnerstag, 8. Dezember 2011, 16:30 bis 19:30 Uhr

Wo? Im Sensoriklabor des ttz Bremerhaven, in der Lengstraße 3 in 27572 Bremerhaven

Kosten? 30 € pro Person. Verkostet werden 10 verschiedene Schokoladen – von „günstig“ bis „sehr 
exklusive“.

Anmeldung? Bis Freitag, den 2. Dezember, über Telefon 0471 30 99 33 11/‐10 oder per Fax 0471 – 30 99 33 19
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