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Einladung
Liebe Mitglieder, Förderer und Freunde des FEI, 

wir freuen uns sehr, Sie anlässlich unserer Jahrestagung 2018 erst-
mals ins Deutsche Institut für Lebensmitteltechnik (DIL) nach Qua-
kenbrück einladen zu dürfen.

Seit dessen Gründung im Jahre 1983 wurden kontinuierlich Projekte 
der Industriellen Gemeinschaftsforschung (IGF) am DIL durchge-
führt, deren Koordination der FEI innehatte. 35 dieser Projekte wur-
den allein in den letzten zehn Jahren erfolgreich abgeschlossen. An 
15 weiteren IGF-Projekten forschen aktuell die Wissenschaftlerinnen 
und Wissenschaftler in Quakenbrück, teils mit Forschungspartnern 
aus dem In- und Ausland, stets mit  Partnern aus der Industrie, um 
die Anwendungsnähe sicherzustellen – ein Kennzeichen und Quali-
tätsmerkmal der IGF-Förderung.  

Alle Forschungsinstitute, die an IGF-Projekten arbeiten, stellen sich 
damit den besonderen Herausforderungen und Belangen der Pra-
xis. „Herausforderungen der Praxis und Beiträge Industrieller 
Gemeinschaftsforschung“ lautet in diesem Jahr auch das Motto 
unserer Netzwerkveranstaltung. Dazu präsentieren in diesem Jahr 
sechs Projektleiter die Ergebnisse ihrer IGF-Projekte, die über den FEI 
realisiert wurden: Freuen Sie sich auf spannende Vorträge!

Rund um die Vorträge bieten wir informative wie gesellige Pro-
grammpunkte an: Nach der Sitzung des Wissenschaftlichen Beirats 
sowie der Mitgliederversammlung laden wir Sie zum abendlichen 
Empfang in den Festsaal des Artlandkottens ein.

Im Anschluss an die Vorträge können Sie bei der Campus-Tour die 
Technika des DIL besichtigen und Einblicke in das ausgegründete 
Unternehmen Elea Technology erhalten. Eine gute Alternative ist 
die Besichtigung des Wernsing-Werk in Addrup-Essen. 

Nutzen Sie unsere Veranstaltung als Forum des Interessensaus-
tauschs und als Ideenbörse für neue Forschungsprojekte! Wir laden 
Sie ganz herzlich dazu ein und freuen uns, Sie in Quakenbrück be-
grüßen zu können.

                   
Dr. Götz Kröner                                     Dr. Volker Häusser

   Vorsitzender                                                      Geschäftsführer
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Programm 
Tagungsort: Deutsches Institut für  

Lebensmitteltechnik e.V. (DIL)   
Prof.-von-Klitzing-Straße 7 
49610 Quakenbrück

Dienstag, 4. September 2018

15:00 - 18:00 h Vorstandssitzung *   
Seminarraum C5 Loncin

Mittwoch, 5. September 2018

9:30 - 18:00 h Wissenschaftlicher Beirat*   
Seminarraum C1 Bridgman

18:00 - 19:00 h Mitgliederversammlung*  
 Seminarraum C1 Bridgman

19:00 h Bustransfer zum Abendempfang  
 Treffpunkt: Prof.-von-Klitzing-Straße 7 

(direkt vor dem DIL)

19:30 - 23:00 h Empfang und Abendessen   
Artlandkotten 
Festsaal 
Bremer Straße 112 
49610 Quakenbrück

anschließend: Bustransfer zu den Hotels 
 

5.-6.  September, ganztägig
  Posterausstellung 

„TROPHELIA 2018“

*  Teilnahme nur mit gesonderter Einladung

Donnerstag, 6. September 2018

„Herausforderungen der Praxis und Beiträge Industrieller  
Gemeinschaftsforschung“

8:30 h Begrüßung und Einführung
 Dr. Götz Kröner
 Vorsitzender des Forschungskreises  

der Ernährungsindustrie e.V. (FEI) 

 

9:00 h  Einfluss von Rezeptur und Verarbeitungs-
technologie auf den Ökologischen  
Fußabdruck von Fleischwaren und  
Fleischanalogprodukten 

 Dr. Volker Heinz 
Deutsches Institut für Lebensmitteltechnik e.V. 
(DIL)

9:30 h  Exopolysaccharidbildende Milchsäurebak-
terien: Herausforderungen und Nutzen  
für Starterkulturenhersteller und  
Milchverarbeiter

 Prof. Dr. Harald Rohm 
Technische Universität Dresden 
Institut für Naturstofftechnik,  
Professur für Lebensmitteltechnik

10:00 h Kaffeepause  

10:30 h Neuere Erkenntnisse über oxidative Prozes-
se im Verlauf der Bierherstellung und tech-
nologische Maßnahmen zur Minimierung

 Prof. Dr. Frank-Jürgen Methner 
Technische Universität Berlin 
Institut für Lebensmitteltechnologie und 
Lebensmittelchemie 
FG Brauwesen

Vortragsveranstaltung
11:00 h Technologien zum gezielten Struktur- und 

Texturdesign von getreidebasierten  
Lebensmitteln 

 Dr. Mario Jekle 
Technische Universität München 
Wissenschaftszentrum Weihenstephan (WZW) 
Lehrstuhl für Brau- und Getränketechnologie

11:30 h Lebensmittelinfektionen durch Bacillus cereus 
– Welche Rolle spielen Lebensmittel- und 
Wirtsfaktoren?

 Prof. Dr. Dr. Erwin Märtlbauer 
Universität München 
Lehrstuhl für Hygiene und Technologie der Milch

12:00 h Schlüsselaromastoffe in neuen deutschen 
Flavor-Hopfen und ihr Beitrag zum Bieraroma

 Dr. Martin Steinhaus 
Leibniz-Institut für Lebensmittel-Systembiologie 
an der Technischen Universität München

12:30 – 13:15 h Mittagspause  

13:15 – 15:00 h Campus-Tour:  
Besichtigung des DIL und  
der Elea Technology GmbH  

 oder alternativ 

13:30 – 16:00 h Besichtigung der  
Wernsing Feinkost GmbH **  

 Kartoffelweg 1 
49632 Addrup-Essen/Oldb.
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** Teilnehmerzahl begrenzt, keine Teilnahmemöglichkeit für Wettbewerber. 
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  Hotel Hagspihl  zum DIL:  1,1 km (15 Min. Fußweg)
Lange Straße 66, 49610 Quakenbrück
Tel.: +49 5431 2233
E-Mail: info@hotel-hagspihl.de 
www.hotel-hagspihl.de
EZ-Preis (inkl. Frühstück): 52,- €  (Kontingent: bis 15. 8. )

  Hotel & Restaurant Am Pfauenhof  zum DIL:  4 km
Bunner Straße  1, 49632 Essen i.O.
Tel.: +49 5431 9688-0
E-Mail: ihr-wunsch@am-pfauenhof.de
www.am-pfauenhof.de
EZ-Preis (inkl. Frühstück): 58,- €  (Kontingent: bis 01. 8. )

  See- & Sporthotel Ankum  zum DIL:  21 km 
Bustransfer zum DIL und zurück wird am 5. + 6.9. angeboten!
Tütinger Straße 28, 49577 Ankum
Tel.: +49 5462 882-610
E-Mail: info@seehotel-ankum.de
www.seehotel-ankum.de
EZ-Preis (inkl. Frühstück): 85,- €  (Kontingent: bis 15. 8. )

Anreise mit dem Flugzeug
Der Flughafen Münster-Osnabrück ist ca. 80 km von Quaken-
brück entfernt, der Flughafen Bremen ca. 90 km. 

Nutzen Sie unsere Google-Maps Karte, in der alle Orte einge-
speichert sind:  https://goo.gl/RwFMfk

Hotelreservierung
Den Tagungsteilnehmern steht unter dem Stichwort „FEI- 
Tagung“ ein begrenztes Zimmerkontingent in den genannten 
Hotels zur Verfügung. Buchungen bitten wir selbst vorzuneh-
men.

  Hotel Niedersachsen  zum DIL:  700 m (10 Min. Fußweg)
St. Antoniort 2, 49610 Quakenbrück
Tel.: +49 5431 9477-0
E-Mail: info@hotelniedersachsen-quakenbrueck.de
www.hotelniedersachsen-quakenbrueck.de
EZ-Preis (inkl. Frühstück): 56,-/60,- €  (Kontingent bis 15. 8. )

Anmeldung & Anreise
Für die Teilnahme an der Jahrestagung werden 
keine Gebühren erhoben. Aus organisatorischen 
und datenschutzrechtlichen Gründen ist eine ver-
bindliche Anmeldung über unsere Website bis  
zum 21. August 2018  erforderlich. Zur Anmeldung:  
www.fei-bonn.de/va-jt-2018

Veranstalter
Forschungskreis der Ernährungsindustrie e.V. (FEI)
Godesberger Allee 125, 53175 Bonn
Tel.:  +49 228 3079699-0
E-Mail:  fei@fei-bonn.de
In Kooperation mit dem
Deutschen Institut für Lebensmitteltechnik e.V. (DIL)
Prof.-von-Klitzing-Straße 7, 49610 Quakenbrück

Anreise mit der Bahn
Der Bahnhof Quakenbrück ist 1 km vom DIL entfernt und wird alle 60 
Min. (in der Hauptverkehrszeit 30 Min.) mit der RE18 der NordWest-
Bahn (NWB) von Osnabrück Hbf bzw. Oldenburg Hbf frequentiert. 

Anreise mit dem PKW
Mit dem Auto erreichen Sie Quakenbrück über die A1. Von Norden 
kommend: Ausfahrt 65 Lohne/Dinklage, Richtung Quakenbrück, dort 
über B68 Richtung Bersenbrück/Osnabrück fahren bis Abfahrt Qua-
kenbrück, nach Rechts-Abbieger der örtlichen Beschilderung folgen.
Aus Süden kommend: Ausfahrt 66 Holdorf, Richtung Quakenbrück, 
ab dort der örtlichen Beschilderung folgen.
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