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SpinMagIC: EPR auf einem Chip sichert Qualitidt von Olivenol und Bier

Bevor Lebensmittel verderben bilden sich meist reaktionsfreudige Molekiile: sogenannte freie Radikale.
Bisher war der Nachweis dieser Molekiile fiir Lebensmittelunternehmen sehr kostspielig. Ein Team aus
HZB und Universitit Stuttgart hat nun einen tragbaren und kostengiinstigen ,,EPR-on-a-Chip“-Sensor
entwickelt, der freie Radikale auch in geringsten Konzentrationen nachweisen kann. Nun bereitet das
Team die Griindung eines Spin-off-Unternehmens vor, gefordert durch das
EXIST-Forschungstransferprogramm des Bundesministeriums fiir Wirtschaft und Klimaschutz. Der
EPRoC-Sensor soll zunidchst bei der Herstellung von Olivenol und Bier eingesetzt werden, um die Qualitat
dieser Produkte zu sichern.

Als erste Anzeichen, dass Lebensmittel verderben, bilden sich in den meisten Produkten hochreaktive Molekiile, so
genannte freie Radikale. Diese Molekiile nachzuweisen, ist bislang sehr aufwandig: Die einzige direkte Methode ist die
paramagnetische Elektronenspinresonanz (EPR). Herkommliche EPR-Gerate sind jedoch teuer und platzraubend, sie
benotigen Elektromagnete, die keinen Batteriebetrieb zulassen und auch in der Anschaffung und im Betrieb viel Geld
kosten. Alternativ stehen chemische Methoden zur Verfiigung, die nicht nur sehr arbeitsaufwandig sind, sondern auch
giftige Abfille erzeugen.

Doch nun bietet das Spin-Off-Unternehmen SpinMagIC eine kompakte und preisgiinstige Alternative zu herkémmlichen
EPR-Geraten: Einen EPR-Sensor, der auf einen kleinen Chip passt (EPRoC). ,,Wir werden kleine, tragbare und
erschwingliche EPR-Gerite herstellen, die wir auf die Bediirfnisse des Kunden zuschneiden konnen®, erklart der Physiker
Michele Segantini (HZB), der in der Abteilung von Prof. Klaus Lips gerade seine Promotion abschlieRt. Zum Griinderteam
gehoren neben Segantini der Elektrotechniker Anh Chu, der Physiker Belal Alnajjar, die beide an der Universitat
Stuttgart im Team von Professor Jens Anders forschen, sowie der Betriebswirtschaftler Jakob Fitschen.

Die Entwicklung des ERPoC geht auf eine Idee von Klaus Lips (HZB) und Jens Anders (Universitdt Stuttgart) zuriick, die
2019 mit dem Technologietransferpreis des HZB ausgezeichnet wurde. Die weitere Entwicklung wurde vom
Bundesministerium fiir Bildung und Forschung (BMBF) gefordert. ,,Seitdem ist viel passiert, so dass wir jetzt eine
Ausgriindung planen kdnnen®, sagt Segantini. Wahrend das Team an der Universitat Stuttgart die ,,Hardware*
optimierte, untersuchte Segantini, wo und wie die Erfindung auf dem Markt eingesetzt werden konnte.

»Wir sehen ein groles Potenzial fiir Anwendungen, zunachst vor allem in der Lebensmittelproduktion®, sagt Segantini.
Wahrend seiner Doktorarbeit nahm er Kontakt zu einer Vielzahl von Branchen auf und identifizierte Olivendlhersteller
und Brauereien als Pilotkunden. Bisher haben diese Unternehmen ihre Produkte mit aufwandigen chemischen
Methoden getestet, bei denen relevante Mengen giftiger Abfille anfallen. ,,EPRoC ist nicht nur viel empfindlicher,
sondern auch weniger zeitaufwandig, so dass die Proben wahrend des gesamten Prozesses wiederholt analysiert
werden konnen. Dies liefert zusatzliche Erkenntnisse, die zur Optimierung der Produktionsprozesse genutzt werden
konnen, um die Haltbarkeit und Oxidationsbestindigkeit der Produkte zu verlangern®, betont Segantini.
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Fiir die Zukunft planen die Griinder, ihr Produkt auch fiir andere Anwendungsbereiche wie medizinische Diagnostik,
Arzneimittelentwicklung, Halbleitertechnologie und das Monitoring von Batterien anzupassen.
contact for scientific information:
#Spin-off und #Technologietransfer @HZBde und @Uni_Stuttgart mit Idee aus der Physik: Miniaturisierter EPR-Sensor

auf einem Chip ermdglicht Lebensmittelindustrie eine bessere Kontrolle der Qualitit.

URL for press release: https://www.spinmagic.eu/
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Der Physiker Michele Segantini demonstriert, wie kompakt der EPRoC-Sensor ist.
Luca Segantini
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